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G i n  T o n i c  P r e m i u m + T o n i c a    

H e n d r i c k s / G i n M a r e / M a l f y                          

e  1 0
G I N  T O N I C

B i b i t e  l a t t i n a                          0 . 3 3  

A c q u a  ' ' S t e p l i n e  ' '  n a t u r a l e     0 . 7 5

A c q u a  ' ' S t e p l i n e ' '  g a s              0 , 7 5

B i r r a  p i c c o l a  s p i n a                  0 , 2 0

B i r r a  m e d i a  s p i n a                    0 , 4 0

B i r r a  l i t r o  s p i n a                       1 l t

e  3 . 0 0

e  3 , 0 0

e  3 . 0 0

e  3 , 0 0

e  5 , 5 0

e  1 1 , 0 0

B E V A N D E  /  B I R R A  S P I N A

W e i s s   B i e r                            0 . 5 0 c l

I c h n u s a  n o n  f i l t r a t a               0 , 5 0 c l

   e 5 , 5 0

   e 6 , 0 0

B I R R E   I N  B O T T I G L I A

1 L

1 / 2  L

1 / 4  L

c o p e r t o  /  c o v e r  c h a r g e /  g e d e c k

e  1 2 , 5 0

e 6 , 8 0

e 3 , 8 0

e 2 , 6 0

V I N O  A L L A  S P I N A
F R I Z Z A N T E  B I A N C O    /   R O S S O

C a f f e

C a f f e  c o r r e t t o

C a f f e  d e c a f f e i n a t o

C a p p u c i n o

A m a r i

W h i s k e y  i n v e c c h i a t o

R u m  Z a c a p a  2 3  

G r a p p a

G r a p p a  s p e c i a l e

e 1 . 5 0

e 1 . 9 0

e 1 . 9 0

e 2 . 5 0

e 4 . 3 0

e 7 , 0 0

e 9 , 0 0

e 5 , 0 0

e 6 , 0 0

C A F F E '  & L I Q U O R I

S p r i t z  a p e r o l  / c a m p a r i / h u g o ’ e  5 , 5 0

S P R I T Z  A P E R O L / C A M P A R I / H U G O ’



ANTIPASTI carne

Grand antipasto dello chef ( per 2 pers)

(Bruschetta mediterranea,gnocco fritto,crudo,speck,soppressa,bresaola)

Bruschetta mediterranea

Crudo di Parma in caprese di burrata pugliese e basilico

Caprese di burrata pugliese

Antipasto all’italiana ( crudo,speck,soppressa,giardiniera)

euro 22,00

euro   6,00

euro 13,90

euro   8,00

euro 13,00

PRIMI Piatti carne
Gnocchi di patate caserecci all’antica( mascarpone,tartufo,parmigiano)

Fettucine al ragu’ d’anatra

Fettucine al tartufo

Tortellini panna - prosciutto

Bigoli caccio e pepe

euro 12,00

euro 13,00

euro 12,00

euro 11,00

euro   9,50   

ANTIPASTI pesce *               
 * alcuni elementi all’origine possono essere surgelati

Crudite’ del mare ( per 2 pers)

(carpaccio di salmone,tonno,pesce spada,capesante,ostriche,gambero rosso)

Piatto di mare

(Gamberoni,ins di polpo,salmone affumicato,capesante gratinate,sarde in saor)

Saute’ di cozze e vongole con crostini di pane ( in rosso)

Pepata di cozze con crostini di pane

Capesante gratin alla veneziana

Carpaccio di salmone affumicato in caprese di burrata pugliese

Tris di carpacci affumicati 

euro 35,00

euro 29,00

euro 17,00

euro 13,00

euro 16,00

euro 16,00

euro 16,00

PRIMI Piatti pesce
Spaghetti allo scoglio

Spaghetti alle vongole veraci

Spaghetti in pepata di cozze

Fettucine salmone e panna

Paella di pesce/ mista ( su prenotazione ) ( by  reservation)

euro 20,00

euro 18,00

euro 15,00

euro 15,00

euro 25,00   

Pasta per bambini / pasta for kids / pasta fur die kleinen
Tortellini di carne al pomodoro/ panna prosciutto   

Fettucine panna salmone

euro  10,90

euro  10,90



CONTORNI / DISHES
Insalata mista

Patate al forno / fritte

Verdure grigliate

Spinaci saltati

euro   5.50

euro   5.90

euro   5,50

euro   5,50

insalatone/ big salades
Mandolara.......

insalata verde,rucola,pomodoro,burrata,bresaola,scaglie di grana,olive

Estiva.....

insalata mista,burrata,tonno,olive,mais

Insalata del Pescatore che torna a casa.....

insalata verde,pomodoro,insalata di mare,cocktail di gamberi,burrata

Greca.....

Insalata verde,olive,pollo,feta greca,salsa tzaziki,crostini di pane,uovo 

Chicken salad.....

Insalata verde,pollo,pomodorini,scaglie di grana,olive,mozzarella

euro 14

euro 12

euro 15

euro 14

euro 14

SECONDI PESCE 

Branzino alla griglia con verdure di stagione grigliate

Filetto di tonno scottato

Fritto di calamari

Fritto misto di pesce

Grigliata mista ( gamberone,salmone,capesante,branzino,tonno)

Grigliata mista (cons  per 2 pers)

( gamberoni,salmone,capesante gratin,polpo,spada,tonno,branzino)

euro 16,80

euro 22,00

euro 18,00

euro 22,00

euro 25,00

euro 55,00   

secondi  carne
Costine di maiale con patate

Galetto Vallespluga con patate

Cotoletta alla milanese

Hamburgher con patatine fritte

Costata di manzo alla griglia

Tagliata di manzo black angus con contorno

Tagliata di manzo black angus con cipolle in agrodolce e pecorino

Grigliata mista ( pollo,coppa,salsiccia,costine ,manzo)

Griglita mista (cons per 2 pers) 

(manzo,costine,coppa,salsiccia,galletto,verdure grill ,polenta)

euro 14,00

euro 16,00

euro 13,00

euro 11,00

euro 20,00

euro 19,00

euro 20,00

euro 23,00

euro 45,00   



C u s t o z a  s u p e r i o r e  d o c

P r o s e c c o  V a l d o b b i a d e n e  d o c

V I N I  B I A N C H I  V E N E T O                        
1 5

2 5

M u l l e r  T h u r g a u  d o c

G e w u r z t r a m i n e r  d o c

2 0

2 0

V I N I  B I A N C H I  T R E N T I N O  A L T O  A D I G E       

V e r m e n t i n o  S a r d e g n a  d o c 1 8 . 9 0

V I N I  B I A N C H I  S A R D E G N A               
G r e c o  d i  t u f o  d o c 1 9 . 9 0

V I N I  B I A N C H I  C A M P A N I A       

L u g a n a  P a s e t t o  E m i l i o  I  C a l m i

L u g a n a  L a  R i f r a

L u g a n a  C a ’  d e i  F r a t t i

F r a n c i a c o r t a  B r u t  d o c g

F r a n c i a c o r t a  S a t e n  d o c g

F r a n c i a c o r t a  B e l l a v i s t a

2 1 , 9 0

2 1 , 9 0

2 5 . 0 0

3 5 , 0 0

3 5 . 0 0

4 5 , 0 0

V I N I  B I A N C H I  L O M B A R D I A                    

C h a r d o n n a y  d o c

P i n o t  g r i g i o  d o c

2 0

1 9

V I N I  B I A N C H I  P I E M O N T E    

C h a m p a g n e  C r i s t a l

C h a m p a g n e  K r u g

C h a m p a g n e  D o m  P e r i g n o n

C h a m p a g n e  R u i n a r t

C h a m p a g n e  M o e t  C h a n d o n

2 5 0

2 3 0

2 4 0

1 3 0

6 0

V I N I  B I A N C H I  F R A N C I A  /  B O L L I C I N E                

B a r d o l i n o  d o c

V a l p o l i c e l l a  c l a s s i c o  d o c

R i p a s s o  V a l p o l i c e l l a  C a m p o  R e a l e  

A m a r o n e  d e l l a  V a l p o l i c e l l a  d o c

M a s i  C a m p o f i o r i n  i g t

P a l a z z o  d e l l a  t o r r e  i g t

V I N I  R O S S I  V E N E T O  /  R E D  W I N E
1 5

1 7

2 5

4 5

2 7

3 5

LALALA   
NOSTRANOSTRANOSTRA   

CANTINETTACANTINETTACANTINETTA

desserts & wine list
Tartufo bianco / nero

Semifreddo all’amaretto

Semifreddo al pistacchio

Panna cotta vari gusti / cioccolato/frutti di bosco/ caramello

Carpaccio d’ananas con gelato artigianale

Crema al mascarpone con frutti di bosco freschi

Salame al cioccolato

Coppa di yogurt e frutti di bosco freschi

Tiramisu’

Profiteroles al cioccolato

Sorbetto al limone

Sorbetto della casa

Coppa di gelato artiginale ( puoi scegliere i gusti)( 3 gusti)

Pallina di gelato artigianale

Tortino al cioccolato con crema al mascarpone

Torta meringata al cioccolato

euro 5,50

euro 5,50

euro 6,00

euro 5,50

euro 5,00

euro 6,00

euro 5,00

euro 5,50

euro 5,50

euro 6,00

euro 3,50

euro 4,00

euro 6,00

euro 2,50

euro 6,50

euro 5,50
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